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Meet us on the roof

ROOFTOP BAR

NUESTRO MENU

Todos nuestros platos son para compartir entre
2 0 mas personas. Welcome to the top!

By Atipical




Sierra

LOMITO CON OLEO DE CHAMPINONES 14
Lomo de res al grill banado en oleo de champinones.

LOMITO CON PICADILLO Y AGUACATE 15
Lomo de res sellado al grill, coronado con aguacate y picadillo.

LOMITO CON SALSA DE QUESO AZUL 16
Lomo de res sellado al grill y banado en salsa de queso azul.

CARPACCIO DE LOMITO 15
Finas laminas de lomito aderezadas con mayo pesto y salsa blanca de la
casa con notas de trufa, coronadas con crocantes de queso parmesano y
champinones, acompanado con bastoncitos de grissini.

CUBOS DE POLLO Y TOCINETA 14 49
Cubos de pollo envueltos en tocineta y banados en salsa bufalo.

POLLO EN SALSA DE AJOPORRO 14
Pechuga de pollo sazonada y sellada al grill, banada con salsa
y crocantes de ajoporro.

POLLO CROCANTE DE ALTURA 13 ¢
Pollo crocante con miel picante y semillas de ajonjoli tostado.

TABLA ELEVA 25
Jamon serrano, mortadela de pistacho, salchichdn espanol, queso ahuma-
do, queso parmesano, queso provolone, berenjenas, nueces, tomates
cherry, uvas moradas y verdes, acompanado con pan especial de la casa.

FLAUTAS 10
Tortillas de maiz fritas, rellenas de pollo o carne, acompanadas con guaca-
mole, crema y queso rallado.

FLAUTAS ON TOP 13 ¢
Tortillas de maiz fritas, rellenas de pollo o carne con salsa especial
de la casa a base de camarones.



Lomito con 14$

Lomo de res al grill banado
en oleo de champinones.




Lomo de res sellado al grill,
coronado con aguacate y picadillo.




Lomo de res sellado al grill y
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C ' 15
Cogaaceis $

Finas laminas de lomito aderezadas con mayo pesto y
salsa blanca de la casa con notas de trufa, coronadas

con crocantes de queso parmesano y champinones,
acompanado con bastoncitos de grissini.
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GLL[)OZL CZQ/ oo 14%
Cubos de pollo envueltos en
tocineta y banados en salsa bufalo.




Pollo en salsa 14%
de ajoporro

Pechuga de pollo sazonada y sellada al grill,
banada con salsa y crocantes de ajoporro.




Pollo crocante s 13$
altura

Pollo crocante con miel picante
y semillas de ajonjoli tostado.




Llautas 10$

Tortillas de maiz fritas, rellenas de
pollo o carne, acompanadas con
guacamole, crema y queso rallado.




L

Flautas on top

Tortillas de maiz fritas, rellenas de pollo
0 carne con salsa especial de la casa

a base de camarones.




Mar

TRILOGIA DE SALMON 20
3 Mini Tartares: Clasico, picante y manzana.

CAMARONES CON PEPERONCINO 15 ¢¢
Camarones salteados en aceite de oliva, desglasados con
vino blanco y peperoncino, acompanados con casabe.

CALAMARES DE ATARDECER 16
Calamares rellenos de arroz arbéreo en su propia tinta,
coronados con camarones en salsa de tomates cherry.

CEVICHE TRADICIONAL 14
Pesca fresca del dia marinada en leche de tigre tradicional,
acompanado con chips de yuca, cancha y batata.

CEVICHE EN LA CIMA 16
Ceviche especial de |la casa con leche de tigre a base de
naranja, acompanado con hoja de arroz crocante.

GRITZ CON CAMARONES 14
Sémola de maiz gratinada con queso, coronada con
camarones sellados y servidos en salsa especial de la casa.

CAMARONES CROCANTES 14 ¢4
Camarones crocantes servidos sobre una cama
de pure con salsa especial de la casa.

CHICHARRONES DE SALMON 8
Cubos de salmon crocante, acompanados
con salsa de rocoto.

ENSALADA DE CAMARON 14
Kani, wakame, aguacate, crocantes de camaroén y
kani, con topping de zanahoria crocante, salsa de

anguila y mostaza miel.

INARI DE SALMON 14
Arroz crocante, envuelto con salmon, relleno de kani
crocante, chispas tempura, cebollin, masago y topping de
pasta dinamita con salsa unagui.

MEIJILLONES MAR Y TIERRA 20
Mix de camarones, mejillones y pollo,
salteados en vino blanco.



3 Mini Tartares:
Clasico, picante y manzana.




COTL peperoneine

Camarones salteados en aceite de oliva,
desglasados con vino blanco y peperoncino,
acompanados con casabe.




Calamares 16$
de atardecer

Calamares rellenos de arroz arboreo
en su propia tinta, coronados con
camarones en salsa de tomates cherry.




Ceviche 14$
tradicional

Pesca fresca del dia marinada en
leche de tigre tradicional, acompanado
con chips de yuca, cancha y batata.




Ceviche 16$
en la cima

Ceviche especial de |la casa con
leche de tigre a base de naranija,
acompanado con hoja de arroz crocante.
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Qﬁit} COf 14

Sémola de maiz gratinada con queso,
coronada con camarones sellados
y servidos en salsa especial de la casa.
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so 14%

Camarones crocantes servidos sobre una

G QAmMarones
crocanies

cama de pure con salsa especial de la casa.




G/Lic/LaﬁﬁoneA/ 8$

Cubos de salmdn crocante,
acompanados con salsa de rocoto.




QMCLZCLC{CL 14$

Ccanaroftl

Kani, wakame, aguacate, crocantes de
camaron y kani, con topping de zanahoria
crocante, salsa de anguila y mostaza miel.
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Ynari

Arroz crocante, envuelto con salmon,
relleno de kani crocante, chispas
tempura, cebollin, masago y topping
de pasta dinamita con salsa unagui.




ng/onw 20$

Mix de camarones, mejillones y pollo,
salteados en vino blanco.
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Slushi Rolls

BLACK ROLL 16
Roll especial con arroz en tinta de calamar, kani,
camaron, queso crema y topping de calamar
crocante con salsa especial a base de [imon.

ELEVA ROLL 13
Roll de pasta dinamita y arroz, envuelto en hoja de
soya banado con mantequilla trufada.

TUNA ROLL 14
Arroz, camardn, wakame, masago, queso crema,
salmon, kani y aguacate con topping de atun
coronado con caviar de lumpo.

TOP ROLL 14
Camardn crocante, kani y queso crema con topping
de ensalada de wakame con camardn crocante.



Black Roll

Roll especial con arroz en tinta

de calamar, kani, camaron, queso
crema y topping de calamar crocante
con salsa especial a base de limon.

16$




Eleva Roll 138

Roll de pasta dinamita y arroz,
envuelto en hoja de soya banado
con mantequilla trutada.
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Yuna Roll

Arroz, camaron, wakame,
masago, queso crema, salmon,

kani y aguacate con topping de
atun coronado con caviar de lumpo.




Top Roll .

Camardn crocante, kani y queso
crema con topping de ensalada
de wakame con camaron crocante.




Q/egcuw
LUMPIAS VIETNAMITAS 10
Finos cortes de zanahoria, pimenton, lechuga,
cebolla y pasta de arroz, envueltos en hoja de
arroz servidas con salsa agridulce a base de pina.

MATCHA BOWL 38
Mousse helado a base de matcha y cambur
coronado con kiwi, almendras fileteadas,
blueberries y fresas.

Clasicos

PAPAS FRANCESAS 8
Papas fritas sazonadas.

PAPAS RUSTICAS 10
Graten de cubos de papa sazonadosy
banados con crema especial de la casa hecha
con jamon serrano.

FLATBREADS
Crema de Burratay Trufa 1%
Ajoporro 14
Jamoén Serrano 16
Miel Picante y Chistorras 15 ¢



Lumpias 10$
o y

Finos cortes de zanahoria, pimenton,
lechuga, cebolla y pasta de arroz,
envueltos en hoja de arroz servidas
con salsa agridulce a base de pina.




@apcw 8%
rancesas

Papas fritas sazonadas.




@apcw 10$
rusticas

Graten de cubos de papa sazonados
y banados con crema especial de la
casa hecha con jamodn serrano.










Flatbread 16$







